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BUTTY-QUALITAT

LA QUALITE BUTTY

Seit 1890 bietet BUTTY aromatische Krauter, Pfeffer, Gewurze sowie
Gewurzmischungen von bester Qualitat an, mit denen die Kichenchefs
ihr Talent und ihre kulinarische Kreativitat zum Ausdruck bringen kénnen.

« Sorgfaltige Auswahl der Rohstoffe

» Gleichbleibende sensorische Eigenschaften

» Entkeimung durch Dampf und Auslese am Ursprung

» Garantierte Lebensmittelsicherheit (IFS*, HACCP, BRC)

*Mit Ausnahme von den Referenzen Lorbeerblétter, Sternanis und Safran Gemahlen

Depuis 1890, BUTTY propose aux Chefs des poivres, des herbes aromatiques,

des épices et des mélanges d'épices d'une qualité supérieure pour leur
permettre d'exprimer tout leur talent et leur créativité culinaire.

» Une sélection rigoureuse des matiéres premieres

« Des produits aux propriétés organoleptiques constantes
 Une débactérisation a la vapeur et/ou sélection a l'origine
« Une sécurité alimentaire garantie (IFS*, HACCP, BRC)

*A l'exception des références Feuilles de laurier, Anis étoilé et Safran moulu

SICHERHEIT UND QUALITAT

SECURITE ET QUALITE

Die Produktionsstatten von BUTTY entsprechen den hdchsten Qualitats-
und Nahrungsmittel-Sicherheits- Anspriiche und sind nach 1ISO 14001
(Umweltmanagement) zertifiziert.

AuRerdem wird das HACCP-Konzept auf unsere gesamte Produktpalette
sowie unsere Produktions- und Verpackungsanlagen angewendet.

Tous les sites de production des produits BUTTY, certifiés ISO 14001
(management environnemental), répondent aux plus hautes exigences
en matiere de qualité et de sécurité alimentaire.

La méthodologie HACCP s'applique aussi a 'ensemble de notre gamme
de produits ainsi qu'a toutes nos lignes et équipements de fabrication et
de conditionnement.



WARUM ENTSCHEIDEN SICH KOCHE FUR BUTTY ?
POURQUOI LES CHEFS CHOISISSENT-ILS BUTTY ?

B Seit Uber einem Jahrhundert lasst BUTTY seine Erfahrung und sein stetiges Bestreben nach Exzellenz
der professionellen Gastronomie mit viel Geschmack und Wirze sowie hoher Qualitat zu Gute kommen.
... Fiir eine anspruchsvolle, abwechslungsreiche und késtliche Kiiche.

B Als Geschmacksspezialist bietet BUTTY aromatische GewtUrze und Krauter sowie verschiedene Pfeffersorten
und einfache Mischungen an, die allen taglichen Gerichten klassischen Charakter verleihen.
... Fiir eine schnelle, einfache und preiswerte Kiiche.

Bl In seinem eigenen Analyselabor Uberwacht BUTTY die Einhaltung der bakteriologischen und
mikrobiologischen Standards seiner Produkte sowie die Bestandigkeit der sensorischen Eigenschaften
(mehr als 50.000 Tests pro Jahr). Damit zeigt das Unternehmen den Stellenwert, den es auf Sicherheit,
Zurlckverfolgbarkeit und Stabilitat legt.

... Fiir eine sichere und qualitativ hochwertige Kiiche — jeden Tag.

B Mit hochtechnischen Umwandlungsverfahren extrahiert BUTTY das Beste aus den Gewurzen und behalt
dabei die Intensitat des Aromas bei.
... Fiir eine neuartige und eindrucksvolle Kiiche.

B Depuis plus d'un siécle, BUTTY met son expérience et sa quéte incessante d'excellence au service
d'une restauration professionnelle savoureuse et de grande qualité.
... Pour une cuisine exigeante, variée et pleine de godit.

B Spécialiste des saveurs, BUTTY propose des épices, des herbes aromatiques, des poivres et des mélanges
d’'une grande simplicité d'utilisation: ils apportent un caractere affirmé aux préparations classiques et
contemporaines.

... Pour une cuisine simple, rapide et peu coiiteuse.

B BUTTY veille a la conformité physicochimique et microbiologique de ses produits dans son propre
laboratoire d'analyse (plus de 50°000 tests par an) : l'entreprise met ainsi laccent sur son engagement
en matiere de sécurité, de tracabilité et de constance.

... Pour une cuisine sire et de grande qualité, jour aprés jour.

B Grace a des procédés de transformation hautement technologiques, BUTTY extrait le meilleur des épices
tout en préservant lintensité des saveurs.
... Pour une cuisine novatrice et spectaculaire.
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GEWURZE

Gewurze

Schon seit jeher war das Reisen, das Entdecken anderer Kulturen
eine Schweizer Tradition. Die feinen Gewurze aus dem Orient und
Fernen Osten wurden geschatzt und fanden schnell den Weg in die
einheimische Schweizer Kiiche. Die BUTTY GewUurze werden mit
grosster Sorgfalt nach anspruchsvollen Kriterien ausgewahlt. [hr
unnachahmlicher Geschmack wird garantiert durch einen hohen
Gehalt an atherischen Oelen.

Les traditions Suisse du voyage et de l'exploration ont permis la découverte
de saveurs envoUtantes d'Orient et d'Extréme-COrient.

Elles se sont mélées au fil du temps a ['héritage culinaire de chaque
canton. Les Epices BUTTY sont sélectionnées avec un grand soin, selon
des critéres exigeants de qualité, de saveur et d'origine. Leur goUt
inimitable est garanti par un taux important d'huiles essentielles.




UNSERE DOSEN

Knoblauch
Ail moulu

7610071824011 / 580 g

Geben Sie Inrem Tomatensalat besondere Kraft
Ensoleillez vos salades de tomates

Paprika scharf
Paprika fort

7610071824288 / 480 g

Zum Wurzen von Fleischmarinaden

Epicez vos marinades de viande

Kiimmel
Carvi

7610071824066 / 4304

Ideal mit frischem Geisskase
Idéal avec du fromage de chévre frais

Sternanis
Anis étoile +\, iy ¢
7610071823984 / 170 g

L

Ideal mit weissen Fischen
Idéal avec vos poissons blancs

Kreuzkiimmel gemahlen
Cumin moulu

7610071012487 / 400 g

Ideal in Murbeteig oder in Wahen- und
Quiche-Teig
Idéal dans vos pates brisées
ou sablées pour tartes et quiches

" % b

Chillies rot zerstossen
Piments rouges concassés

7610071824554 / 330 g

Steigern Sie den Geschmack Ihrer
Tomatensaucen
Tonifiez vos sauces a base de tomates

Muskatnuss gemahlen
Noix de muscade moulue

7610071824172 / 450 g

Perfekt mit allen Kartoffelgerichten
Parfait pour vos plats de pommes de terre

Wacholderbeeren

Baies de geniévre
7610071824097 / 270 g

Wurzen und dekorieren Sie damit Saucen-

Gerichte
Relevez et décorez vos plats en sauces

Kurkuma gemahlen
Curcuma moulu
7610071048288 / 440 g
Verleihen Sie Ihrem Salat und Ihrer

Salatsauce eine besondere Note
Reéinventez vos salades et vos vinaigrettes

Curry mild
Curry doux
7610071041302 / 370 g

WUrzen Sie damit Ihr karamellisiertes Poulet
Epicez votre poulet caramélisé

Nelken ganz

Clous de girofle
7610071824110 / 300g

Geben Sie lhrer Huhnerbouillon einen spe-

ziellen Geschmack
Parfumez vos bouillons de volailles

Zimt gemahlen
Cannelle moulue

7610071824127 / 450 g

Verfeinern Sie den Geschmack von Schoko-

laden- und Fruchtdesserts

Parfumez vos desserts chocolatés ou aux fruits

Chilipulver
Poudre de chili

7610071824561 / 450 g

Zum Wurzen von rotem Fleisch
Assaisonnez vos viandes rouges

Curry scharf
Curry fort

7610071824295 / 370 g

Zum Marinieren von Fischen
Marinez vos poissons

Paprika mild
Paprika doux

7610071824455 / 500 g

Zur Geschmackssteigerung von gebratenem
Gemuse
Relevez vos légumes sautés

7610071824479 / 430 g

Zum Wurzen von Schweinebraten
Assaisonnez votre roti de porc

Gewdlrze
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KRAUTER

Aromatische Krauter sind Ausdruck jeder Kuchentradition.

Sie verleihen den Gerichten der Schweizer Gastronomie ihren Dulft.
Ob Sie damit Salatsaucen, ein Zuger Chabisbunteli oder eine Tessiner
Kalbsroulade verfeinern, die BUTTY Krduter wuirzen perfekt alle lhre
traditionellen und modernen Gerichte.

Les Herbes aromatiques sont le reflet de chaque tradition culinaire.

Elles parfument depuis toujours les meilleurs produits de la gastronomie
Suisse. Que vous les utilisiez pour sublimer une sauce salade aux fines
herbes, un Chabisblnteli zougois ou des paupiettes de veau tessinoises,
les Herbes BUTTY assaisonnent a la perfection tous vos plats traditionnels
ou contemporains.




Krauter der Provence
Herbes de provence
7610071824332 / 150 g

Zum Uberziehen von Geflugel
Enrobez vos volailles

Streuen Sie es auf Ihre Pizzas
Saupoudrez sur vos pizzas

UNSERE DOSEN
NOS BOITES

Lorbeerblatter
Feuilles de Laurier

7610071824134 / 27 g

Perfekt fur Fleischmarinaden
Parfait pour les marinades de viandes

Rosmarin
Romarin
7610071824257 | 2259

Geben Sie gebackenen Aprikosen eine neue Note
Reinventez vos abricots rotis

Marjolaine - = ="
7610071824158 / 80 g

Ideal mit Wildfleisch
Idéal avec du gibier

Salatkrauter

Herbes pour salades .|

7610071824271 / 2404

Zum Wurzen von Salaten und Salatsaucen
Assaisonnez vos salades ou vinaigrettes

Basilikum
Basilic \
7610071824035 / 1559

Fur eine neue Geschmacksnote
von Erdbeer- anderen Dessertcremen
Parfumez vos desserts a base de fraise ou de creme

Estragon
Estragon
7610071896216 / 804

Zum Wurzen von Vinaigretten
Assaisonnez vos vinaigrettes

Oregano
Origan :
7610071824356 / 130 g
Zum kraftigen Wurzen von gegrilltem

Schweinefleisch
Corsez vos grillades de porc

Schnittlauch
Ciboulette

7610071824370 / 50 ¢

Fur eine neue Art von Ruhreiern
Réinventez vos ceufs brouillés

7610071824004 / 140 g

Zum Garnieren von mariniertem Lachs
Agrémentez vos saumons marines

7610071824325 / 200 g

Geben Sie lhren Omeletten eine neue Note
Réinventez vos omelettes

Petersilie
Persil
7610071824387 / 70 g

Geben Sie Ihren GemuUsesuppen mehr Ges-
chmack
Parfumez vos soupes de léegumes

7610071824264 / 185g

Ideal in einer Gemusepfanne
Idéal avec une poélée de légumes

Krauter
Herbes
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PFEFFER

Peffer

Die sorgfaltige Auswahl der Rohstoffe und langjahrige Beziehungen

zu den Produzenten garantieren dem BUTTY Pfeffer seinen markanten
Charakter. Pikant, subtil und duftig sind die Kérner und somit Ausdruck
einer Qualitatstradition. Als zusatzliches Elemente der Qualitatssicherung
werden die Kérner systematisch mit Dampf von Bakterien befreit,

um Ihnen eine vollstdndige Lebensmittelsicherheit zu garantieren.

Alle BUTTY Pfeffer stammen von derselben Gattung des Pfefferbaums:
Piper nigrum Linnaeus. Das reichhaltige Geschmacksspektrum der BUTTY

Pfeffer beruht auf einem hohen Grad an Piperin und atherischen Olen.
(das Piperin verleiht die scharfe Note und das atherische Ol den charakteristischen
Pfeffergeschmack).

Fruits d'un long travail de sélection, les Poivres BUTTY sont forts
en caractere. Piquants, subtils et parfumés, ils s'inscrivent dans 4 f"'.
une tradition de qualité irréprochable. Les Poivres BUTTY sont tous 4
issus de la méme espéce botanique de poivrier : le piper nigrum . .' “
Linnaeus. Gage de qualité supplémentaire, ils sont systématiquemerk _ &, el
deébactérisés a la vapeur pour vous garantir une sécurité alimentaire .'ui
totale. La richesse des saveurs des Poivres BUTTY est garantie par =«

L ]
un taux important de pipérine et d'huile essentielle (la pipérine donne la ~ w* L N
note piquante et l'huile essentielle donne la saveur caractéristique du poivre). b .. "

:.'l'.

. ',. . .
w i =
i
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Pfeffer schwarz kérnig
Poivre noir concassé
7610071824103 / 500 g

Ideal in Fleischfullungen
Idéal dans vos farces de viandes

Pfeffer schwarz gemahlen
Poivre noir moulu

7610071824233 / 450 g

Zum Wurzen von Mayonnaise
Agrémentez vos mayonnaises

Poivre blanc en grains 4%
i

7610071824349 / 550 g

Verfeinern Sie damit Gerichte mit weissem
Fleisch
Raffinez vos plats de viandes blanches

L
Pfeffer schwarz ganz
Poivre noir en grains
7610071824226 / 5009

Weichen Sie die Kérner in einem sussen
Erdbeersaft ein
Faites-les macérer dans un jus sucré de fraises

i 3

Pfeffer weiss gemahlen | Bunter Pfeffer
Poivre blanc moulu : Poivre Tropical
7610071824462 / 440 g 7610071824202 / 4759
Geben Sie Inren Rahmsaucen mehr Pfiff Verstarken Sie den Geschmack von Gemuse
Agrémentez vos sauces a base de creme und Fischen

Réveillez le goUt de vos légumes et poissons

Pfeffer
Poivres
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MISCHUNGEN
MELANGES

Seit Uber einem Jahrhundert kreiert BUTTY Mischungen aus Krautern,
Gewdurzen und Pfeffern, um die beliebtesten Gerichte der Schweizer
Konsumenten zu wurzen. Diese langjahrige Erfahrung ist die Basis
dafur, dass BUTTY Gewurzmischungen mit ihnrem charakteristischen
Geschmack unsere Kochtradition auszeichnen. Unsere Mischungen
sind ohne Farbstoffe und kunstlichen Aromen und frei von Palmol.

Les Mélanges

Depuis plus d'un siecle, BUTTY crée des Mélanges d'herbes, d'épices et
de poivres pour assaisonner les aliments préférés des consommateurs
Suisses. Ce savoir-faire unique, de plus de 120 ans, fait que les Mélanges
d'épices BUTTY ont ce gout si caractéristique. Nos mélanges sont sans
colorants, ni arémes artificiels et sans huile de palme.




UNSERE DOSEN
NOS BOITES

(Butty

B "0 . i
filladen pischung 2
bl e gt

Tarey

o WY

Mischungen
Mélanges

- ; o g i

Country Potatoes : Fleisch Mischun . Grilladen Mischung
Pommes Frites Mélange pour viandes Mélange pour volailles Mélange pour grillades
7610071041845 / 700 g 7610071824547 | 660 g 7610071041821 / 600 g 7610071041807 / 6259
Zum Bestreuen von Kartoffelgerichten Marinieren Sie damit Fleisch vor dem Kochen Zum Wurzen von gebratenem Poulet Wourzen Sie damit Fleisch wahrend des Grillierens
Saupoudrez sur vos plats de pommes de terre Marinez avec vos viandes avant la cuisson Parfumez votre poulet roti Assaissonnez vos grillades pendant la cuisson
*Es werden Massnahmen unternommen, um das Risiko einer Kreuzkontamination zu reduzieren , aber eine Garantie fur die vollige Abwesenheit kann nicht gegeben werden.
Ohne Allergene / Sans allergénes* Ohne Gluten / Sans gluten* Ohne Laktose / Sans lactose V) Vegan lt. Rezeptur / Recette végétarienne* Des mesures sont en place pour réduire les risques de contamination croisée, cependant une garantie d‘absence totale de traces ne pourra étre fournie.




Butty

SEIT 1890 - DEPUIS 1890 - DAL 1890

-

DEPUIS 1890 !

FOODSERVICE

SPEZIALITATEN
SPECIALITES

Spezialitaten

Das BUTTY Sortiment umfasst auch besondere Produkte wie die Bourbon-Vanille
und Safran.

Les Specialités

La gamme BUTTY propose également des produits d’exception tels que la Vanille
Bourbon et le Safran.




UNSERE DOSEN
NOS BOITES

Die BUTTY Bourbon-Vanille stammt von der Insel
Madagaskar, die zu den besten Vanilleproduzenten
der Welt gehort. Die Schoten der BUTTY Vanille sind
fleischig, geschmeidig und stromen ein intensives
Aroma aus; ihr Geschmack ist fein, delikat und sehr
aromatisch.

La Vanille Bourbon BUTTY a pour origine lle de
Madagascar qui produit 'une des meilleures vanilles

au monde. Les gousses de Vanille BUTTY sont charnues,
souples et libérent un arébme intense, leur saveur est fine

3 et délicate.
"'I
= Foogo
] =
© Vanille - Vaniglia
Bourbon

—

[

Vanille Bourbon

Vanille Bourbon
7610071041364 / 1509

Geben Sie lhrem Fruchtsalat oder Ihrer Mousse au Chocolat
eine spezielle Note
Sublimez vos salades de fruits ou mousse au chocolat

Der BUTTY Safran, in Kleinbetrieben produziert und
nach Reinheit selektiert, besitzt aufgrund seiner hohen
Quialitat ein ausgezeichnetes Farbungsvermogen.

Issu de petites exploitations et sélectionné pour
sa pureté, le Safran BUTTY, possede un excellent
pouvoir colorant di a la qualité de son origine.

FoOoy

_Safran gemahlen

B 7 acnifil

Safran gemahlen
Safran moulu

7610071824653 / 259

Verfeinern Sie lhre Glace oder Fruchtemus
Sublimez vos glaces ou compote de fruits

Spezialitaten
Spécialités
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- HOTELPACK
SACHETS

Hotelpack

BUTTY bietet lhnen zusatzlich ein Sortiment der haufig in der Kiche verwendeten
Pfeffer, Krauter und Gewurze in Grosspackungen an.

Les Sachets

BUTTY vous propose également une offre de Poivres, Herbes et Epices conditionnés
en Sachets de 125 g a 1kg.




UNSERE BEUTEL
NOS SACHETS

Petersilie
Persil

7610071828569 / 125¢g

Curry mild

Curry doux
7610071041319 / 1kg

CURRY DOUX

CURRY MILD
—t CURRY DOLCE

B 1kg
fe—"

- e Tk il

Chillies rot zerstossen
Piments rouges concassés

Oregano
Origan

7610071828064 / 250 g

Zimtstangen

7610071828095 / 500 g

L

Pfeffer schwarz ganz .,
Poivre noir en grains :+:

7610071828132 / 1kg

Paprika mild
Paprika doux

7610071828088 / 1kg

Poivre blanc moulu
7610071828125 / 1kg

Cannelle en baton ;

Pfeffer weiss gemahlen

Hotelpack
Sachets




DETS an Tradition
La tradition en

Ein Jahrhundert ist vergangen seit der Griindung von
BUTTY, dem Spezialitatenhaus fur Gewurze, durch

Alfred Butty, dem Pionier auf diesem Gebiet.

Die Erfolgsgeschichte des Bauernsohns mit den
modernen Ideen begann mit der Produktion von
GewdUrzen und Tee in Rueyres-les-Prés in der Schweiz.
Das Familienunternehmen wuchs sehr rasch, und die
Marke BUTTY war bald in der ganzen Schweiz bekannt.
Drei Generationen sind sich in der Leitung dieser stets
beliebten Gewulrzmarke gefolgt und haben sie an die
immer wechselnden Anspruche angepasst.

Und die Geschichte geht weiter: Auch heute bietet BUTTY
ein reiches Sortiment an Pfeffern, Krautern, GewUlrzen und o=
Mischungen zum Wurzen aller Rezepte, und die Marke AU F D E R H O H E

bleibt ein Vorbild fur Erfahrung, Tradition und Vertrauen.

Un siécle s'est écoulé depuis la fondation de BUTTY, maison D E S G ES‘ H MA( KS

spécialisée dans les épices, par Alfred Butty pionnier dans ce
domaine.

L'histoire a succes d'un fils de paysan aux idées modernes

commengca a Rueyres-les-Prés, en Suisse avec la production LA SAV E U R AU SO M M ET
d'épices et de thé. L'entreprise familiale prit tres vite de

l'ampleur et la marque BUTTY devint rapidement célebre dans
toute la Suisse. Trois générations se sont succédeées a la téte de
cette marque d'épices dont la popularité n‘a jamais failli et l'ont
adaptée aux exigences toujours changeantes.

Et l'histoire continue : aujourd’'hui encore, BUTTY propose une
gamme de poivres, herbes, épices et mélanges pour relever toutes
les recettes. La marque est une référence en matiére de savoir-
faire, de tradition et de confiance.

Butty ' c
DEPUIS 1890

FOODSERVICE e

Vertrieb/Distribution :

Promena AG

Rheinstrasse 81, 4133 Pratteln CH
Tel. 061 816 61 61 / Fax 061 816 61 71



