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10 PAINS BURGER BRIOCHES

15K DE VIANDE
DE BELF HACHEE

POUR RUB DUCROS

a6 DE SEL
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EN FINES RONDELLES

100G DE KETCHUP

50 DF MOUTARDE
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L




ﬁ;REmENIs

10 TRANCHES DE PAINS

*\ 2 COURGETTES
 EN FINES TRANCHES

EN TRANEUE

2 P[]I RONS JAUNES
EN T lANClIES N

12[][1[, DUUILE D'DLIVE

200 UF MELANGE
POUR RUB DUCROS

5 BEQSEL

2 DIGNONS R[]UGES
EN FINES. ‘I!UNl_]ELLES

2506 'HOUMOUS

ERGﬁlES L
NES mucu Yl %
2 POIVRONS PR -

~

4,



INGREDIENTS

b

k! \. i -‘:'
5 TRAVERS DE-PORC ,.f:ff_’ I:
206 + 106 DE MEL '

POUR RUB DUCROS
200ML OF SAUCE SO0~
B0 DE MEL =
BOG DE KETCHUP




INGREDIENTS

9 MAGRETS DE-CANARD

206 DF MELANGE
POUR RUB DUCROS

30C DE MIEL

30C DE VINAIGRE DE XERES

a6 DE SEL
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dans le secteur de 'agroalimentaire depuis 2016

NOS ACTIONS ET OBJECTIFS RSE
EN FRANCE ET DANS LE MONDE

PLANETE

EN LOCAL :
100% d’électricité verte
sur nos usines McCormick France
depuis 2022.

Norme “Grown for Good™

@ pour garantir un approvisionnement
éthique de nos ingrédients emblématiques

@ COMMUNAUTES

EN LOCAL :
Collectes et dons annuels
pour les Restos du Ceeur.

Garantir une juste rémunération
pour nos partenaires agricoles et
leurs familles

EN LOCAL :
Engagement pour le Duo Day et
la Journée des droits de la Femme.

Atteindre 50% des postes
@ de direction dans le monde occupés
par des femmes.

c McCORMICK

REVEILLE LE PLAISIR DES SAVEURS.

*Source: Corporate Knights - 2024 Global 100 sustainability Index - Eco Mondial, Davos, Suisse.

]Ij % Le Corne’r&\

de Saveurs
25e Edition

Depuis 25 ans, McCormick présente les tendances qui vont révolutionner la
gastronomie & travers le monde dans son célébre Carnet de Saveur™. Elaboré
par une équipe internationale de chefs, dénicheurs de tendances et ingénieurs

agroalimentaire, il est accompagné d'une vingtaine de recettes originales.

LES 9 TENDANCES o o
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Cette tendance Cette tendance met
permet a nos papilles en lumiere le brdlé et
de voyager au travers les saveurs fumees
des saveurs chaudes pour souligner les

et fruitées. caractéristiques
naturelles d'un plat ou
d'un ingrédient.

SavEUR D Lawwe < [\ | AMARILLD) ———

Un piment péruvien populaire aux saveurs tropicales.
Tres polyvalent, il permet des associations de saveurs etonnantes.
Il ajoute des notes épicées et fruitées et s'associe parfaitement
aux saveurs fumees et "bralées".




